
CASAMENTOS NO 
SANTARÉM	HOTEL	



EMENTA DO  
NOIVO 



SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DO  
NOIVO 

COMIDA	

PASTEIS DE BACALHAU  |  CROQUETES  |  FOLHADINHOS DE SALSICHA 

RISSÓIS   |  COCKTAIL DE FRUTOS SECOS 

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “VÁRZEA DE GOUXA”  |  ÁGUA MINERAL 

REFRIGERANTES |  CERVEJA  |  MARTINI  |  MOSCATEL  |  GIN   |  VODKA 



BUFFET	DE	PÃES,	FRIOS	E	SALADAS	

BROA DE MILHO PÃO CASEIRO PAPO-SECO | AZEITONAS 

SALADA DE ORELHA | SALADA DE BACALHAU COM GRÃO | SALADA DE FEIJÃO FRADE COM ATUM 

CAMARÃO COZIDO 30/40 | TÁBUA DE QUEIJOS | PRESUNTO 

ENCHIDOS GRELHADOS (CHOURIÇO NEGRO, ALHEIRA, MORCELA) 

LOMBO DE PORCO ASSADO | COXAS DE FRANGO | PANADINHOS DE PORCO 

 

SOPAS	(ESCOLHA	UMA)	

CREME DE LEGUMES  |  CREME DE CENOURA  |  SOPA DE TOMATE  |  CANJA DE GALINHA 

	

PRATO	DE	PEIXE	(ESCOLHA	UM)	

LOMBO DE PERCA ASSADO NO FORNO COM BATATAS SALTEADAS 

CALDEIRADA DE LULAS | MASSADA DE CHERNE | BACALHAU À BRÁS 

ALMOÇO OU JANTAR 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DO  
NOIVO 



PRATOS	DE	CARNE	(ESCOLHE	UM)	

LOMBO DE CACHAÇO ASSADO NO FORNO COM CASTANHAS, LEGUMES E ARROZ ÁRABE 

ESCALOPES DE NOVILHO COM MOLHO DE CAFÉ | NACO DE TOIRO BRAVO AVINHADO 

	

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “BRIDÃO” | VINHO TINTO “TERRA DE LOBOS”  

ÁGUAS MINERAIS | REFRIGERANTES | CERVEJA | SANGRIA 

	

BUFFET	DE	SOBREMESAS,	CAFETARIA	E	DIGESTIVOS	

MOUSSE DE CHOCOLATE | DOCE DE AMÊNDOA | LEITE CREME | PUDIM CASEIRO 

TORTA DE LARANJA | BOLO DE BOLACHA | CESTA DE FRUTA DA ÉPOCA 

CAFÉ | CHÁS | AGUARDENTES E WHISKIES NOVOS | LICORES NACIONAIS 

ALMOÇO OU JANTAR 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DO  
NOIVO 



COMIDA	

CALDO VERDE | LEITÃO À BAIRRADA 

GRELHADA MISTA COM ARROZ DE FEIJOCA E BATATAS FRITAS 

3 SALADAS SIMPLES  |  3 SALADAS COMPOSTAS | BUFFET DE FRUTAS E DOCES 

LANCHE OU CEIA 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “BRIDÃO”  |  VINHO TINTO “TERRA DE LOBOS”  

ÁGUA MINERAL  |  REFRIGERANTES  |  CERVEJAS  |  SANGRIA 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DO  
NOIVO 



EMENTA DA  
NOIVA 



COMIDA	

PASTEIS DE BACALHAU   |   CROQUETES   |  FOLHADOS DE SALSICHA 

EMPADAS  |  CHAMUÇAS  |  COCKTAIL DE FRUTOS SECOS 

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “CASAL BRANCO”  |  ÁGUA MINERAL  |  REFRIGERANTES 

CAIPIRINHAS  |  WHISKIES NOVOS  |  MOSCATEL  |  MARTINI  |  GIN   |  VODKA 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DA  
NOIVA 



BUFFET	DE	PÃES,	FRIOS	E	SALADAS	

BROA DE MILHO | 3 TIPOS DE PÃO | AZEITONAS | MANTEIGA 

CAMARÃO COZIDO 20/30 | MEXILHÕES DE MEIA CONCHA | TÁBUA DE QUEIJOS | PRESUNTO 

LOMBO DE PORCO ASSADO | ENCHIDOS GRELHADOS ( CHOURIÇO NEGRO, ALHEIRA, MORCELA)  

COXAS DE FRANGO | SALADA DE OVAS | SALADA DE IOGURTE COM MAÇÃ E NOZES 

SALADA DE BACALHAU COM GRÃO | SALADA DE FEIJÃO FRADE COM ATUM 

	

SOPAS	(ESCOLHA	UMA)	

CREME DE ALHO FRANCÊS | CANJA DE PERDIZ | SOPA DE PEIXE 

CREME DE ERVIHAS COM OF  “CROUTONS” 

	

PRATO	DE	PEIXE	(ESCOLHA	UM)	

CORVINA COZIDA COM BATATTA VAPORIZADA, SALSA PICADA E COUVES DE BRUXELAS 

MAGUSTO COM BACALHAU | BACALHAU À QUINZANA 

FILETES DE GAROUPA COM LIMÃO, BATATAS SALTEADAS E ESPINAFRES 

ALMOÇO OU JANTAR 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DA  
NOIVA 



PRATO	DE	CARNE	(ESCOLHA	UM)	

ROLO DE PERU RECHEADO COM FARINHEIRA E CAMA DE ESPINAFRES 

LOMBINHOS DE PORCO GRELHADOS TEMPERADOS COM AZEITE, SALSA E ALHO 

VITELA ESTUFADA COM ARROZ SELVAGEM E LEGUMES | PATO À RIBATEJANA	

	

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “TERRA DE LOBOS” | VINHO TINTO “CONDE DE VIMIOSO” 

VINHO VERDE “DO ANTÓNIO” | ÁGUA MINERAL | REFRIGERANTES | CERVEJA  | SANGRIA 

	

BUFFET	DE	SOBREMESAS,	CAFETARIA	E	DIGESTIVOS	

TARTE DE LIMÃO | MOLOTOV | MOUSSE CHOCOLATE | PUDIM CASEIRO | TORTA DE LARANJA 

BOLO DE BOLACHA | MAÇÃ ASSADA | FRUTA LAMINADA | CESTA DE FRUTA 

CAFÉ | CHÁ | ÁGUARDENTE | WHISKIES 12,15 ANOS | LICORES 

LATE LUNCH 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DA  
NOIVA 



COMIDA	

CALDO VERDE | CAMARÃO 20/30 | LEITÃO À BAIRRADA | PREGUINHOS NO PÃO 

GRELHADA MISTA COM ARROZ DE FEIJOCA E BATATAS FRITAS 

3 SALADAS SIMPLES | 3 SALADAS COMPOSTAS | BUFFET DE FRUTAS E DOCES 

LANCHE OU CEIA 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO  “TERRA DE LOBOS” | VINHO TINTO “CONDE DE VIMIOSO” 

VINHO VERDE “DO ANTÓNIO” | ÁGUA MINERAL | REFRIGERANTES | CERVEJAS | SANGRIA 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DA  
NOIVA 



EMENTA DOS  
PADRINHOS 



COMIDA	

BROA DE MILHO| 3 TIPOS DE PÃO | AZEITONAS | COCKTAIL DE FRUTOS SECOS 

4 TIPOS DE “CANAPÉS” | PATANISCAS DE BACALHAU | PEIXINHOS DA HORTA 

PASTEIS DE BACALHAU | CHAMUÇAS | CROQUETES | RISSÓIS 

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “FALCOARIA” | ÁGUA MINERAL | REFRIGERANTES | VINHO DO PORTO BRANCO 

CERVEJAS | MARTINI | GIN | VODKA | WHISKIES NOVOS E 12,15, 20 ANOS 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DOS  
PADRINHOS 



BUFFET	DE	PÃES,	FRIOS	E	SALADAS	

BROA DE MILHO | 3 TIPOS DE PÃO | AZEITONAS | COCKTAIL DE FRUTOS SECOS 

CAMARÃO COZIDO E PANADO 20/30 | MEXILHÕES DE MEIA CONCHA | AMÊIJOAS À BULÃO PATO 

TÁBUA DE QUEIJOS E FUMADOS | PANADINHOS DE PORCO | ENCHIDOS GRELHADOS 

SALADA DE ATUM | SALADA DE PIMENTOS GRELHADOS | SALADA DE FUSILLI COM SALMÃO FUMADO 

SALADA DE ATUM COM MAIONESE | SALADA DE IOGURTE COM MAÇÃ E NOZ | SALADA DE OVAS	

	

SOPAS	(ESCOLHA	UMA)	

CREME AVELUDADE DE AVES | SOPA DE CEBOLA | SOPA RICA DE PEIXE COM MARISCO 

GASPACHO À ALGARVIA	

	

PRATOS	DE	PEIXE	(ESCOLHA	UM)	

ARROZ DE MARISCO (DESCASCADO) | BACALHAU COM BROA E BATATA A MURRO 

FILETES DE GAROUPA COMO MOLHO DE LIMÃO, BATATINHAS VAPORIZADAS E GRELOS SALTEADOS 

ARROZ DE TAMBORIL COM GAMBAS 

ALMOÇO OU JANTAR 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DOS  
PADRINHOS 



PRATO	DE	CARNE	(ESCOLHA	UM)	

MEDALHÕES DE VITELA ENROLADOS EM BACON COM BATATAS “RISSOLÉES” E ESPINAFRES 

LOMBINHOS DE VITELA COM BATATAS ASSADAS NO FORNO E COUVES DE BRUXELAS 

PEITINHOS DE PATO ASSADO NO FORNO COM MOLHO DE LARANJA, PURÉ DE BATATA E BRÓCOLOS 

CABRITO ASSADO NO FORNO À PADEIRO 

	

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “FIÚZA 3 CASTAS”| VINHO TINTO “QUINTA DA ALORNA RESERVA” 

VINHO VERDE “ALVARINHO” | ÁGUA MINERAL | REFRIGERANTES | CERVEJAS | SANGRIA 

	

BUFFET	DE	SOBREMESA,	CAFETARIA	E	DIGESTIVOS	

TIRAMISSÚ | CHEESECAKE DE FRUTOS SILVESTRES | SERICAIA 

TROUXAS DE OVOS | SEMI-FRIO DE BOLACHA | PUDIM FLAN 

ESTETADINHAS DE FRUTAS | CESTA DE FRUTA DA ÉPOCA E TROPICAL 

CAFÉ | CHÁ | AGUARDENTES VELHAS | WHISKIES 12,15,20 ANOS | LICORES 

ALMOÇO OU JANTAR 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DOS  
PADRINHOS 



COMIDA	

CREME DE MARISCO | CAMARÃO 20/30 | SAPATEIRA | MASSADA DE MARISCO 

TÁBUA DE QUEIJOS | LEITÃO À BAIRRADA | 3 SALADAS COMPOSTAS 

BUFFET DE FRUTAS E DOCES 

LANCHE OU CEIA 

BEBIDAS	

VINHO BRANCO “FIÚZA 3 CASTAS”| VINHO TINTO “QUINTA DA ALORNA RESERVA” 

VINHO VERDE “ALVARINHO – MOÇÃO”  |  ÁGUA MINERAL 

REFRIGERANTES  |  CERVEJAS  |  SANGRIA 

SUGESTÃO DE 
EMENTA 

EMENTA DOS  
PADRINHOS 



•SE NECESSÁRIO, PODEMOS FORNECER PRATOS ALTERNATIVOS PARA QUALQUER EMENTA; 

•O CRUZAMENTO DE PRATOS ENTRE EMENTAS SUGERISAS IMPLICARÁ UM EVENTUAL SUPLEMENTO; 

•SE INFORMADOS ATEMPADRAMENTE, PODEREMOS SERVIR PRATOS VEGETARIANOS OU OUTROS A ALGUNS ONVIDADOS; 

•ALIMENTOS E BEBIDAS TRAZIDAS DO EXTERIOR PODERÃO ESTAR SUJEITOS A UM SUPLEMENTO;  

•O HOTEL CONCEDERÁ PREÇOS ESPECIAIS DE ALOJAMENTO AOS CONVIDADOS QUE TENHAM DE PERNOITAR. SE FOREM 
OCUPADOS 10 OU MAIS QUARTOS, O HOTEL OFERECERÁ UMA SUITE AOS NOIVOS. 

•IPODERÁ SER DISPONIBIIZADA UMA SALA PARA REALIZAÇÃO DA CERIMÓNIA CIVIL A PARTIR DE 100,00€ (75M2).PELO 
MESMO VALOR E ÁREA, PODERÁ SER DISPONIBILIZADA UMA SALA PARA ENTRETENIMENTO DAS CRIANÇAS. EM CASO DE 
BOM TEMPO PODERÁ A CERIMÓNIA SER REALIZADA NUMA TENDA A MONTAR NO EXTERIOR MEDIANTE ORÇAMENTO;  

•EM CASO DE BOM TEMPO, O COCKTAIL DE BOAS-VINDAS PODERÁ SER SERVIDO NO EXTERIOR SEM QUALQUER 
ACRÉSCIMO; 

•AS SOBRAS DE COMIDAS E BEBIDAS NÃO PODERÃO SER LEVADAS, SALVO SE PREVIA E EXCECIONALMENTE ACORDADO; 

•O SERVIÇO TOTAL DO EVENTO NÃO DEVERÁ ULTRAPASSAR AS 10 HORAS A CONTAR DA HORA MARCADA PARA A CHEGADA 
DOS NOIVOS E CONVIDADOS, NUNCA DEVENDO IR PARA ALÉM, DAS 01H00 DO SIA SEGUINTE. CADA HORA SUPLEMENTAR 
TERÁ O CUSTO DE 15,00€ POR FUNCIONÁRIO;  

•OS PREÇOS NÃO INCLUEM: DECORAÇÃO, BOLO DA NOIVA, ESPUMANTE, MÚSICA, FOTOGRAFO, ANIMAÇÃO / BABYSITTING 
E TRANSPORTE; 

•CRIANÇAS DOS 0 AOS 4 ANOS SÃO GRATUITAS. DOS 5 AOS 11: 50% DE DESCONTO. 

CONDIÇÕES GERAIS 

CASAMENTOS 
 

MAIS  
INFORMAÇÕES 


